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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

LACTOENOS SB3 DIRECT
dawka na 25 hl Bakterie

m Producent: Laffort
ingeict = Czas wysyiki: 24 godziny - na magazynie
SB3 Direct [ . ysy ? y gazy
M —— Przeznaczenie: Organiczne
S Przeznaczenie: Wina czerwone
LAFFEH'I’
Cena
459,54 PLN

Opis produktu

LACTOENOS® SB3 DIRECT

Bakterie do bezposredniego szczepienia dla win czerwonych.

* Bezposredni proces umozliwia zadawanie LACTOENOS® SB3 DIRECT bezposrednio do win.

» W potaczeniu z dobrym zarzadzaniem fermentacja i prawidtowym odzywianiem drozdzy,
LACTOENOS® SB3 DIRECT moze by¢ zaszczepiony na poczatku fermentacji alkoholowej (wczesna
inokulacja) i zapewnia szybka FJM natychmiast po tym.

Dawkowanie: saszetka na 25 hl wina


https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf

WYBOR WEASCIWEGO TYPU INOKULAC]I

RODZA|J
ETAP
INOKULAC) -

Wezesdnie
Wspélna
inokulacja

Péino
Wspolna
inokulacja

Inokulacja
sekwencyjna

Lecznicza
inokulacja

24 do 48
godzin po
rozpoczeciu
fermentacji
alkoholowej.

Przy 1,7°
Baume.

Dla
wytrawnych
wina i po
ttoczeniu.

By

Zrestartowac
zablokowang
FIM.

REKOMENDOWAME PREPARATY

LACTOENOS®

LACTOENOS® BY Direct
LACTOENOS® SB3 Direct
LACTOENOS® 450 PreAc

LACTOENOS® SB3 Direct
LACTOENOS® BY Direct
LACTOENOS® 450 PreAc

LACTOENOS® SB3 Direct
LACTOENOS® B7 Direct
LACTOENOS® 450 PreAc

LACTOENOS® B16 Standard
LACTOENOS® BY Direct
LACTOENOS® 450 PreAc

Oszczedzaj czas | zapobiegaj degradacji.
Optymalizacja zarzgdzania procesami
fermentacji.

Zmniejszy¢ produkeje diacetylu.

Monopolistyczna kontrola ekosystemu.
Zabezpieczenie konwencjonalnej sekwencji
winifikacji (FA, a nastepnie FJM).

FIM czerwonego wina po ttoczeniu.
FJM w beczce. Termo-winifikacja.
Zmniejsz potencjat SO, do taczenia z winem.

Ponowny start zablokowane] FJM.
Wiosenna F)M.

* W ciagu pierwszych kilku dni FA, pH musi spas¢ do 0,2 jednostek. Ten parametr naleZy wzia pod uwage przy wyborze szzepu. Nie wahaj sie

SPECYFIKACJA SZCZE POW

skontaktowac z przedstawicielem LAFFORT® w celu sprawdzenia czasu i ilosci bakterii do zaszczepienia .

PREPARAT ALKOHOL “ CALKOWITE SO, TEMPERATURA

LACTOENOS® B7 DIRECT

LACTOENOS® SB3® DIRECT

LACTOENOS® 450 PREAC

LACTOENOS® B16 STANDARD

= 16% vol. =32

=15% vol. =33
= 17%vol. =33
=16% vol. z29

= 60 mg/L =16°C
=< 40 mg/L =18°C
= 60 mg/L =16°C
= 60 mg/L = 16°C

Kwasy tluszzowe wytwarzane przez droidie wwarunkach stresowych pelnig réwniez funkcje inhibitordw podczas aktywacji fermentacji
malolaktyaznej. W przypadku problematycznef lub powolnej fermentacji alkoholowej wskazane jest aby proces przebiegat przy uZyciu scian
komdrkowych drozdzy (OENOCELL®) w celu zmniejszenia obciaienia kwasem tuszczowym iw celu poprawienia F[M.

Uwaga: ponad 25°C wptywa na Zywotnosc¢ bakterii mlekowych.

Katal roduktéw Laffort 202

Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Lactoenos_SB3_Direct.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Lactoenos_Lactic_Bacteria.pdf
https://sellingo.pl

