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MANNOFEEL 1.08 kg (1 L)
mannoproteiny

Producent: Laffort

Czas wysyłki: 24 godziny - na magazynie

Cena

427,15 PLN

Opis produktu

MANNOFEEL®

Specjalny preparat z mannoprotein z inaktywowanych drożdży o wysokiej zdolności antyoksydacyjnej.

Jest wynikiem globalnych badań przeprowadzonych przez LAFFORT® na mannoproteinach w celu zidentyfikowania i
zrozumienia mechanizmu działania i produkcji. Wybrane mannoproteiny w MANNOFEEL® znacznie zwiększają
postrzeganie intensywności, krągłości i długości wina na podniebieniu.

• Czysty produkt, 100% mannoprotein.
• Naturalny związek obecny w winie.
• Zachowuje świeżość i owoc w winach.
• 100% rozpuszczalny z natychmiastowym działaniem.
• Uczestniczy w stabilizacji kwasy winowego.
• Uczestniczy w stabilizowaniu barwnika.
• Doskonała filtrowalność; MANNOFEEL® nie zmienia filtrowalności wina.

Dawkowanie: 25 - 150 mL/hL.
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Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

Składniki: mannoproteiny drożdżowe*

* Dodatek - substancja niezbędna do wymienienia w wykazie składników.

** Alergen - substancja niezbędna do wymienienia ORAZ wyróżnienia w wykazie składników produktu.
Jeżeli używamy etykiety elektronicznej, konieczne jest wymienienie tego składnika jako alergenu na
etykiecie fizycznej.

Reszta składników to substancje pomocnicze, których nie trzeba podawać w wykazie składników produktu
(chyba, że określono inaczej).
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Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczeństwa ENG
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