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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

EXTRACLEAR ® 1L
&3

Nr katalogowy: EXTRACLEAR-1

til:-ﬂ- Producent: Laffort

EXTRACLEAR® p
e Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]

LAPIOAT

Cena

857,48 PLN

Opis produktu

EXTRACLEAR® 1L

Formuta enzymoéw pektolitycznych o silnej aktywnosci wtérnej, do klarowania win i przygotowania do
butelkowania.

EXTRACLEAR® to ptynny preparat (z Aspergillus niger) opracowany specjalnie w celu optymalizacji dojrzewania i
przygotowania win do butelkowania.

EXTRACLEAR® przyspiesza mechanizmy zwigzane z naturalnym klarowaniem wina.

Réznorodnos¢ i obfitos¢ jego aktywnosci wtérnej sprawiaja, ze EXTRACLEAR® jest szczegdlnie odpowiednim
rozwigzaniem dla:

e Klarowania win z duzym tadunkiem koloidédw zatykajacych, takich jak wina ttoczone i wina powstate w wyniku
termowinifikacji.

e Znaczgco poprawia filtrowalnosé win.

e Zmniejsza obcigzenie mikrobiologiczne poprzez promowanie sedymentacji mikroorganizmoéw w zawiesinie.

Dawkowanie:
Wszystkie rodzaje wina: Czerwone, biate, rézowe.
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Do szybkiego klarowania i znaczacego wptywu na filtrowalnos¢:
- Koniec fermentacji > 15°C: 3 - 6 ml/hL
- Starzenie < 12°C: 5 - 6 ml/hL

Dostosuj dawke do warunkéw rocznika, odmiany winorosli, czasu kontaktu, temperatury i pH.

Karta produktu ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl
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