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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

Drozdze ZYMAFLORE KLIMA
5009

Nr katalogowy: KLIMA-0.5

PR—— Producent: Laffort
KLlMA Czas wysytki: 24 godziny - w magazynie
< ; Przeznaczenie: Organiczne

LAFFORT . . .
Przeznaczenie: Wina biate

Przeznaczenie: Wina czerwone
Przeznaczenie: Wina rézowe
Przeznaczenie: Wina stodkie

Cena

191,75 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® KLIMA
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Drozdze Saccharomyces cerevisiae wybrane ze wzgledu na ich zdolnos¢ do obnizania zawartosci alkoholu
przy jednoczesnym zachowaniu kwasowosci wina.

e Obnizenie zawartosci etanolu do 0,5% obj.

e Zachowanie lub produkcja kwasu jabtkowego podczas FA.

e Przystosowany do produkcji harmonijnych, dobrze zbalansowanych win biatych, rézowych i czerwonych.
e Elegancki profil aromatyczny, szanujgcy charakter odmiany i terroir.

¢ Dodaje witalnosci i aromatycznej Swiezosci.

ZYMAFLORE® KLIMA jest wynikiem programu selekcji wspomaganej markerami (QTL), umozliwiajgcego winiarzom
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zmniejszenie zawartosci etanolu w winach przy jednoczesnym zachowaniu ich kwasowosci. Szczep ten jest szczegélnie
przystosowany do produkcji harmonijnych,
dobrze zbalansowanych win biatych, rézowych i czerwonych, o wyjatkowej swiezosci i elegancji.

Karta produktu ENG
Karta uwadniania drozdzy ENG
Arkusz danych bezpieczehstwa ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl
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