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Oficjalny preedstawiciel Laffort® w Polsce

OENOFINE ® PINK 1 kg

Nr katalogowy: OENOFI-PINK-1

( Fine Producent: Laffort
PiNK
s Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]

b |
LAFFORT Cena

223,99 PLN

Opis produktu

OENOFINE® PINK
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Preparat na bazie inaktywowanych drozdzy, patatyny, wegla enologicznego i bentonitu sodowego do klarowania
moszczu, nowych win w trakcie fermentacji i win biatych.

Innowacyjne rozwigzanie do klarowania moszczu i biatych win. Zaprojektowany w celu ustabilizowania odcienia
fermentujgcego moszczu i wyeliminowania rézowienia w winach.

Ze wzgledu na bardzo dobrg zdolno$¢ sedymentacji, OENOFINE® PiNK skutecznie klaruje moszcze i wina z szybkim
osadzaniem sie zwartych ciat statych.

OENOFINE® PiNK jest alternatywa dla PVPP.

Sktadniki: inaktywowane drozdze, patatyna (biatko ziemniaka), wegiel enologiczny, bentonit sodowy.
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Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczehstwa ENG
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