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LAFAZYM CL 100 g Enzym

Nr katalogowy: LAFAZYCL0.1

Producent: Laffort

Czas wysyłki: 24 godziny - na magazynie

Przeznaczenie: Organiczne
Przeznaczenie: Wina białe
Przeznaczenie: Wina musujące
Zobacz więcej

Cena

118,55 PLN

Opis produktu

LAFAZYM® CL

Wysoko skoncentrowany preparat enzymów pektolitycznych, oczyszczony (wolny od CE), do szybkiego klarowania
moszczu białego i różowego oraz czerwonych win prasowych.

Preparat oczyszczony z aktywności esterazy cynamojlowej. Ogranicza powstawanie winifenoli (nuty lecznicze, malarskie,
goździkowe...) z wolnych kwasów fenolowych w białych winogronach.
Całkowicie hydrolizuje pektyny winogronowe w moszczach i winach.
Aktywny w ekstremalnych warunkach (niskie pH, wysoka zawartość pektyn, wysoka wydajność, niskie temperatury od 5
do 10°C, 41 do 50°F).
Poprawia klarowanie, zmniejsza objętość osadu, poprawia jego osadzanie i zagęszczanie.
Przyczynia się do lepszego zarządzania obróbką fizyczną (system zimny, wirowanie, filtracja), ograniczając w ten sposób
koszty produkcji.

Dawkowanie: 0,5 - 2 g/hL.
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