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MANNOSTAB LIQUIDE 200
1.08 kg 1 L mannoproteiny

Producent: Laffort

Czas wysyłki: 24 godziny - na magazynie

Cena

455,65 PLN

Opis produktu

MANNOSTAB® LIQUIDE 200

Specjalna mannoproteina (MP40 - patent nr 2726284), naturalnie występująca w winach, o unikalnej
właściwości hamowania krystalizacji dwuwinianu potasu.

MANNOSTAB® LIQUIDE 200 jest ukierunkowanym zabiegiem enologicznym, opartym na hamowaniu krystalizacji
dwuwinianu potasu. Stanowi on naturalne, proste rozwiązanie dla wymogów stabilności win filtrowanych i
niefiltrowanych.

MANNOSTAB® LIQUIDE 200, naturalny składnik obecny już w winach, doskonale zachowuje jakość wina. Bez odpadów,
bez zużycia energii i wody, MANNOSTAB® LIQUIDE 200 jest odpowiedzialnym sposobem obróbki, który spełnia nowe
wymogi środowiskowe.

Hamowanie krystalizacji soli dwuwinianu potasu.
Neutralny wpływ sensoryczny na wino.
Naturalny związek występujący już w winach.
Stabilizuje wina białe, różowe i czerwone; wina spokojne i musujące; wina filtrowane i niefiltrowane.
Bez odpadów, bez zużycia wody i energii.

Dawkowanie: 50 - 150 mL/hL.
Dostępny w formie proszku na zamówienie, do produkcji win bez siarczynów.
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