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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

FRESHAROM 1 kg
inaktywowane drozdze

6 Nr katalogowy: FRESHAROM1

FRESHAROM®
Producent: Laffort

Czas wysytki: 24 godziny - na magazynie
>

LAFFORT

Cena

218,12 PLN

Opis produktu

FRESHAROM®

Specjalny preparat inaktywowanych drozdzy o silnej mocy redukujace;j.

e Bogaty w metabolity redukujgce, FRESHAROM® ma znacznie wiekszy potencjat antyoksydacyjny niz SO2 czy
kwas askorbinowy.

e Promuje asymilacje prekursoréw glutationu (cysteina, N-acetylocysteina...) przez drozdze podczas FA i w ten
sposdb zwieksza synteze tego tréjpeptydu.

e Skutecznie chroni potencjat aromatyczny wina i znacznie opéznia pojawienie sie nut utlenionych/ dla bardziej
aromatycznych win z lepszym potencjatem starzenia.

e Hamuje mechanizmy brazowienia wina.

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.

Dodac¢ do zbiornika podczas pierwszej tercji fermentacji alkoholowe;.
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Prébka FRESHAROM®  FRESHAROM® Formuta G
kontrolna 20 g/hL 20 g/hL 1/3 AF

podczas dodawania 1/3 AF
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Arkusz danych bezpieczenstwa ENG
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