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FRESHAROM 1 kg
inaktywowane drożdże

Nr katalogowy: FRESHAROM1

Producent: Laffort

Czas wysyłki: 24 godziny - na magazynie

Cena

218,12 PLN

Opis produktu

FRESHAROM®

Specjalny preparat inaktywowanych drożdży o silnej mocy redukującej.

Bogaty w metabolity redukujące, FRESHAROM® ma znacznie większy potencjał antyoksydacyjny niż SO2 czy
kwas askorbinowy.
Promuje asymilację prekursorów glutationu (cysteina, N-acetylocysteina...) przez drożdże podczas FA i w ten
sposób zwiększa syntezę tego trójpeptydu.
Skutecznie chroni potencjał aromatyczny wina i znacznie opóźnia pojawienie się nut utlenionych/ dla bardziej
aromatycznych win z lepszym potencjałem starzenia.
Hamuje mechanizmy brązowienia wina.

 

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.

 

Dodać do zbiornika podczas pierwszej tercji fermentacji alkoholowej.

 

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf


Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl
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Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczeństwa ENG

https://laffort.com/wp-content/uploads/Catalogues/Catalogue_PO_2022_BD.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Fresharom.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Yeast_Derivated.pdf
https://sellingo.pl

