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Oficjalny preedstawiciel Laffort® w Polsce

Drozdze ACTIFLORE RMS2
500 ¢

n Nr katalogowy: RMS2-0.5

RM52 Producent: Laffort

gt Czas wysytki: 24 godziny - na magazynie

LAFFORT Przeznaczenie: Wina biate
Przeznaczenie: Wina rézowe
Przeznaczenie: Wina stodkie

Cena

76,89 PLN

Opis produktu

ACTIFLORE® RMS2

Trudne warunki. Niska produkcja zwiazkéw redukujacych.

Drozdze wybrane ze wzgledu na doskonate zdolnosci fermentacyjne.

Przystosowane do wiekszosci trudnych warunkéw w produkcji biatego wina (duza objetos¢, niska tubalnos¢, niska
temperatura, beztlenowos¢...).

Bardzo niska produkcja H2S.

Jego doskonate zdolnosci fermentacyjne sprawiajg, ze ACTIFLORE® RMS2 jest doskonatym wyborem do wtérnej
fermentacji win musujacych.

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.


https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Kosher_Yeast.pdf
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PRZEBIEG IMPACT
FERMENTAC]I AROMAT
Srednie Neutralny
Srednie Owocowy
Owocowy
Regulamy odmianowy
Srednie Neutralny
Regularny Estry

*Tolerancja na alkohol drozdzowy zaleiy od odZywienia, temperatury itp. Zaleca sie stosowanie
SUPERSTART® ROUGE (czerwone wina) lub SUPERSTART® BLANC (wina biate i rézowe) oraz wyZsza
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Katalog produktéw Laffort 2023

Karta produktu ENG
Karta uwadniania drozdzy ENG
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG
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ZYMAFLORE® VL3

XPURE

ZYMAFLORE®

dawke drozdzy dla win o wysokim potencjale alkoholowym.

Eksperymenty przeprowadzone w celu
zbadania wpdywu tego sZczepu droi diy na
stodycz wina.

Moszcz Cabernet Sauvignon.
A®Hspl2: szczep, w ktdrym zdolnosé do
ek spresji biatka Hsp1 2 zost ata stiumiona
aby potwierdzit wplyw tego konkretnego
biafka na smakowe postrzeganiewina.

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://laffort.com/wp-content/uploads/Catalogues/Catalogue_PO_2022_BD.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Actiflore_RMS2.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
https://sellingo.pl

