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Drożdże ACTIFLORE RMS2
500 g

Nr katalogowy: RMS2-0.5

Producent: Laffort

Czas wysyłki: 24 godziny - na magazynie

Przeznaczenie: Wina białe
Przeznaczenie: Wina różowe
Przeznaczenie: Wina słodkie

Cena

76,89 PLN

Opis produktu

ACTIFLORE® RMS2

Trudne warunki. Niska produkcja związków redukujących.

Drożdże wybrane ze względu na doskonałe zdolności fermentacyjne.
Przystosowane do większości trudnych warunków w produkcji białego wina (duża objętość, niska tubalność, niska
temperatura, beztlenowość...).
Bardzo niska produkcja H2S.
Jego doskonałe zdolności fermentacyjne sprawiają, że ACTIFLORE® RMS2 jest doskonałym wyborem do wtórnej
fermentacji win musujących.

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Kosher_Yeast.pdf
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Katalog produktów Laffort 2023

Karta produktu ENG
Karta uwadniania drożdży ENG
Arkusz danych bezpieczeństwa ENG

https://laffort.com/wp-content/uploads/Catalogues/Catalogue_PO_2022_BD.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Actiflore_RMS2.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
https://sellingo.pl

