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Oficjalny preedstawiciel Laffort® w Polsce

POLYMUST PRESS 10 kg
PVPP

‘6 Nr katalogowy: POLYMUST-AF-10
POLYMUST®
PRESS
ey Producent: Laffort
T Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]
LﬁFFEﬁT
Cena
1134,45PLN

Opis produktu

POLYMUST® PRESS
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(&2

Zwigzek PVPP, bentonitu wapniowego i biatka roslinnego (patatyny) w celu zapobiegawczego klarowania win ttoczonych
i redukc;ji utlenionego charakteru wina.

* Klarowanie win czerwonych ttoczonych: klarowanie, stabilizacja substancji barwigcych, zmniejszenie cierpkosci,
zielonosci i nut metalicznych, stabilizacja mikrobiologiczna.
Dawkowanie: 15 - 50 g/hL na czerwonym winie ttoczonych. 40 - 100 g/hL na winach biatych i rézowych.


https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
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&'Sé Przygotowanie / dodanie

%\kp *¥ (sprawdf etykiety i arkusz danych
G.a'a' technicznych, aby uzyskac wiecej informacji).
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Dodaj do zbiornika podczas pompowania.

Katalog produktéw Laffort 2020

Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG

Rozpusci¢ w 10-krotnosci jego wagi w
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tygodnie Bez alergendw.

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Polymust_Press.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Polymust_Press.pdf
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