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Drożdże Zymaflore X16 10
kg

Nr katalogowy: X16-10

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 14 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Przeznaczenie: Cydry
Przeznaczenie: Organiczne
Przeznaczenie: Wina białe
Zobacz więcej

Cena

2 625,60 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® X16

Drożdże do nowoczyesnych i aromatycznych białych I różowych win. Chardonnay, Viognier,
Pinot Gris, Chenin Blanc, i Rosé...
• Bardzo silna fermentacja.
• Wysoka produkcja aromatów (brzoskwinia, białe kwiaty, owoce pestkowe).
• Charakter Pof (-) (brak tworzenia fenolu winylowego), generujący delikatny i czysty profil wina.
• Niska produkcja H2S.

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.
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Karta produktu ENG
Karta uwadniania drożdży ENG
Arkusz danych bezpieczeństwa ENG
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