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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

Drozdze Zymaflore X16 10
kg

Nr katalogowy: X16-10

IYMAFLORE

x'l 6 Producent: Laffort
:"_{?::;:' Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]
mm}n Przeznaczenie: Cydry

Przeznaczenie: Organiczne
Przeznaczenie: Wina biate

Zobacz wiecej

Cena

2 625,60 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® X16

Drozdze do nowoczyesnych i aromatycznych biatych | rézowych win. Chardonnay, Viognier,
Pinot Gris, Chenin Blanc, i Rosé...

* Bardzo silna fermentacja.

* Wysoka produkcja aromatéw (brzoskwinia, biate kwiaty, owoce pestkowe).

» Charakter Pof (-) (brak tworzenia fenolu winylowego), generujgcy delikatny i czysty profil wina.
* Niska produkcja H2S.

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.
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WYBOR SZCZEPU DROZDZY DLA ODMIANY CHARDONNAY?

ZYMAFLORE® ZYMAFLORE® ZYMAFLORE® ZYMAFLORE®
CX9 VL1 Vi2
Réznorodna ekspresja (Cytryna, orzech laskowy, (mineralnose, owoce
migdaly pleczony chleb) egzotyczne)
Produkcja estrow i i w(®) vesee
fermentacyjnych
Intensywnos$¢ aromatow sene see s senes
Intensywnos$¢ na podniebieniu ERSS Croao G0 -

Zdolno$¢ do osiggniecia FML

WYBOR DROZDZY DO ZASZCZEPIENIA DLA WYSOKICH THIOLOWYCH ODMIAN WIN?

ZYMAFLORE®
DELTA

Réznorodna ekspresja (grejpfrut/ 35H)
Produkcja estréow fermentacyjnych -
Intensywnos¢ aromatu s
Petnia i stodycz w ustach eoe
Zdolnos¢ fermentacji sse
Warunki optymalne L ché ?SZ%QTU'

Katalog produktéw Laffort 2020

Karta produktu ENG
Karta uwadniania drozdzy ENG
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG

ZYMAFLORE®
X5

(grejpfrut/ 4MsP)

80 -150 NTU,
16 - 20°C

ZYMAFLORE® ZYMAFLORE® /

VL3

100 - 150 NTU,
18 - 20°C

<50 NTU,
18 - 20°C

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl
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Aby zwiegkszy¢
stezenie tioliw
twoim winie, pomysl
nad zastosowaniem
LAFAZYM® THIOLSH
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https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_X16.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
https://sellingo.pl

