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Drożdże Zymaflore FX10 10
kg

Nr katalogowy: FX10-10

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 14 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Przeznaczenie: Wina czerwone

Cena

2 625,60 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® FX10

 
Drożdże do strukturalnych i eleganckich win czerwonych przeznaczonych do leżakowania.

Odmiany winogron: Cabernet Sauvignon, Merlot.

• Fruktofilny charakter.
• Poprawiona żywotność komórek w wysokich temperaturach fermentacji.
• Zachowuje charakterystykę odmianową i terroir (bardzo niska produkcja aromatów fermentacyjnych).
• Świetne do starzenia na osadzie (uwalnianie białka Hsp12 daje odczucie słodyczy).
• Wysokie uwalnianie polisacharydów (przyczynia się do łagodzenia tanin).
• Pomaga zamaskować postrzeganie aromatów zieloności.
Dawkowanie: 15 - 30 g/hL.

 

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Kosher_Yeast.pdf


Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl
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Karta produktu ENG
Karta uwadniania drożdży ENG
Arkusz danych bezpieczeństwa ENG

https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_FX10.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
https://sellingo.pl

