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Drożdże Zymaflore F15 10 kg

Nr katalogowy: F15-10

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 14 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Przeznaczenie: Wina czerwone

Cena

2 625,60 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® F15

 

Drożdże do owocowych i okrągłych aromatycznych win czerwonych. Wybór Terroir. Odmiany winogron: Merlot, Cabernet
Sauvignon, Pinot noir.

Izolowane z terroir win czerwonych z Bordeaux.
Wysoka produkcja glicerolu, bezpieczeństwo fermentacji.
Odpowiednie do przedłużonego przechowywania w piwnicy.

Polecane do:
* Wina ekspresyjne i okrągłe.
* Szanuje charakterystykę odmianową.

Dawkowanie: 15 - 30 g/hL.

 

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Kosher_Yeast.pdf


Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl
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https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_F15.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
https://sellingo.pl

