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MICROCOL FT 15 kg

Nr katalogowy: MICROCOL-FT-UNIT

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 14 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Cena

269,22 PLN

Opis produktu

MICROCOL® FT

Naturalny bentonit wapniowo-sodowy do stabilizacji białkowej wina podczas filtracji krzyżowej.

Wysoce oczyszczony, zawiera bardzo mało krystalicznej krzemionki odpowiedzialnej za ścieranie membrany. Określona
wielkość cząstek zapobiega zarówno blokowaniu filtra, jak i pozostawaniu mikrocząstek po filtracji.

- 30 do 80 g/hL (300 do 800 ppm) w zależności od niestabilności białka w winie - patrz testy stabilizacji białka.
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