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Drożdże Zymaflore SPARK
500 g

Nr katalogowy: SPARK-0.5

Producent: Laffort

Czas wysyłki: 24 godziny - na magazynie

Przeznaczenie: Organiczne
Przeznaczenie: Wina białe
Przeznaczenie: Wina musujące
Zobacz więcej

Cena

141,52 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® SPARK

Druga fermentacja i trudne warunki.

Fermentacja win niemusujących i druga fermentacja win musujących.
Odporny na trudne warunki fermentacji (potencjalny alkohol, zmętnienie, temperatura).
Toleruje wysoki poziom SO2 i alkoholu.

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.

Przetestowane i sprawdzone przez laboratorium bieguna techniki mikrobiologicznej CIVC.

Drożdże zalecane do eleganckich i pełnych win musujących.
Wnosi trzeciorzędowe aromaty dla delikatnych, złożonych i eleganckich win musujących.
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