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OENOGOM INSTANT 25 kg
guma arabska

Nr katalogowy: OENOGOM25

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 14 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Cena

1 888,54 PLN

Opis produktu

OENOGOM® INSTANT 25kg

Nowa generacja gumy arabskiej w formie instant, która rozpuszcza się szybko i całkowicie (Proces IDP).

Dzięki swojemu składowi i wysokiej zawartości niefermentowalnych polisacharydów OENOGOM® INSTANT przyczynia się
do:

Stabilizacji substancji barwiących w młodych winach czerwonych.
Ochrony koloidalnej poprzez skuteczne przeciwdziałanie agregacji amorficznych koloidów hydrofobowych powstałych w
wyniku przemian fizykochemicznych (skorupa żelazowa, skorupa miedziana, ... ).
Stabilizacja w odniesieniu do wytrąceń winnych
Gładkość wina poprzez "pokrycie" bardziej agresywnych tanin.

 

- OENOGOM® INSTANT musi być dodany do sfiltrowanego wina przed lub po końcowej filtracji.
- OENOGOM® INSTANT może być dodawany bezpośrednio do wina lub rozpuścić w wodzie. Filtracja wina jest łatwiejsza,
gdy
- OENOGOM® INSTANT zostanie dodany 24 do 72 godzin wcześniej.

 

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf


Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

DAWKOWANIE:

20 - 100g /hL
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Karta produktu ENG

Arkusz danych bezpieczeństwa ENG

https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Oenogom_Instant.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Turbicel.pdf
https://sellingo.pl

