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GELAROM 21 kg żelatyna

Nr katalogowy: GELARO21

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 14 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Cena

556,07 PLN

Opis produktu

GELAROM®

Płynna żelatyna wytwarzana z wybranych, wyjątkowo czystych surowców wyłącznie pochodzenia wieprzowego.

GELAROM® charakteryzuje się wysoką gęstością ładunków powierzchniowych, co pozwala mu precyzyjnie oddziaływać
na niektóre substancje koloidalne jako środki maskujące aromat.
GELAROM® to środek klarujący przeznaczony do:

Ujawnienie potencjału organoleptycznego win. GELAROM® udoskonala strukturę fenolową, promując ekspresję aromatu
i przywraca świeżość bez modyfikowania strukturalnej równowagi wina.
Stabilizacja stanu koloidalnego.
Rozjaśnia wina i moszcze, eliminując cząsteczki zmętnienia.

Dawkowanie 30 - 60 mL/hL
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