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Oficjalny preedstawiciel Laffort® w Polsce

m GECOLL FLOTTATION 10.5 kg

Nr katalogowy: GECOFLO-10.5

e

Q Producent: Laffort
®
GECOLL FLOTTATION Czas wysylki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]
-
LAFFORT cena
278,03 PLN

Opis produktu

GECOLL® FLOTTATION

Ptynna zelatyna o wysokiej reaktywnosci do flotacji. GECOLL® FLOTTATION polecany jest do klarowania moszczu
metodg flotacji.

Produkowany przy uzyciu zelatyn o wysokim stopniu Blooma i dzieki kontrolowanej hydrolizie enzymatycznej, GECOLL®
FLOTTATION charakteryzuje sie bardzo wysoka gestoscia tadunku w winnym pH, co czyni go wysoce reaktywnym w
stosunku do czastek w roztworze.

GECOLL® FLOTTATION sprzyja tworzeniu sie ktaczkéw, w konsekwencji zwiekszajac szybkos¢ i wydajnos¢ separacji
czastek statych, niezaleznie od ptywaka. statych, niezaleznie od zastosowanego ptywaka.

Niezbedne jest dodanie enzymu (LAFAZYM® CL 0,5 - 1,5 g/hL (5 - 15 ppm)) do moszczu przed flotacjg w celu
optymalizacji flokulacji i zmniejszenia lepkosci moszczu, ktéra utrudnia klarowanie.

Dwakowanie $rednio 30 - 70 ml/hL
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