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GECOLL FLOTTATION 10.5 kg

Nr katalogowy: GECOFLO-10.5

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 14 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Cena

278,03 PLN

Opis produktu

GECOLL® FLOTTATION

Płynna żelatyna o wysokiej reaktywności do flotacji. GECOLL® FLOTTATION polecany jest do klarowania moszczu
metodą flotacji.

Produkowany przy użyciu żelatyn o wysokim stopniu Blooma i dzięki kontrolowanej hydrolizie enzymatycznej, GECOLL®
FLOTTATION charakteryzuje się bardzo wysoką gęstością ładunku w winnym pH, co czyni go wysoce reaktywnym w
stosunku do cząstek w roztworze.
GECOLL® FLOTTATION sprzyja tworzeniu się kłaczków, w konsekwencji zwiększając szybkość i wydajność separacji
cząstek stałych, niezależnie od pływaka. stałych, niezależnie od zastosowanego pływaka.
Niezbędne jest dodanie enzymu (LAFAZYM® CL 0,5 - 1,5 g/hL (5 - 15 ppm)) do moszczu przed flotacją w celu
optymalizacji flokulacji i zmniejszenia lepkości moszczu, która utrudnia klarowanie.

Dwakowanie średnio 30 - 70 ml/hL
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