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skleplaffort.pl

Oficjalny preedstawiciel Laffort® w Polsce

GECOLL 20 kg

Nr katalogowy: GECOL20

:63 Producent: Laffort
GECOLL® .
sam s Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]
> Cena
LAFFORT
1 565,23 PLN

Opis produktu

GECOLL®

Sproszkowana zelatyna pochodzenia porcinowego, rozpuszczalna w zimnej wodzie. Srodek klarujacy do win czerwonych
odpowiedni do mtodych win.

Dwakowanie 8 - 10 g/hL


https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
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Ciecz: stopniowo dodawac podczas
pompowania, a nastepnie homogenizowac
ostroZnie.

Zelatyna 2-3dni  Ciato state: ostroznie rozpusci¢ w goracej v v - d3 .
wodzie (40°C) przy 50 g/L i trzymat tygodnie
w gorgcej kapieli wodnej podczas
przygotowywania.

Katalog produktéw Laffort 2020

Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FT_EN_Gecoll.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Powdered_Gelatins_Laffort.pdf
https://sellingo.pl

