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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

CELSTAB 21 kg CMC guma
celulozowa
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E 6 | resedret Nr katalogowy: CELSTAB21
Producent: Laffort

> Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]

LAFFORT

Cena

689,97 PLN

Opis produktu

CELSTAB®

CELSTAB® to roztwér gumy celulozowej, wysoce oczyszczonego polimeru pochodzenia roslinnego (z
drewna) o niskim stopniu polimeryzacji i nizszej lepkosci. Jego ciekty preparat w stezeniu 100 g/L utatwia
jego zadanie do wina.

* Przeznaczony do stabilizacji wina w zwigzku z krystalizacjg dwuwinianu potasu.

* CELSTAB® to wysoce oczyszczona guma celulozowa. Jego sktad jest jednolity (tylko jeden pik - HPLC).

* Hamuje zarodkowanie i fazy wzrostu mikrokrysztatéw (poprzez rozerwanie powierzchni odpowiedzialnych za tworzenie
krysztatéw).

« CELSTAB® ma bardzo wysoka site hamowania (przez optymalny stopien substytucji) i pozwala na stabilizacje win o
duzej zawartosci kamienia winnego.

Maksymalna dawka prawna: 200 mL/hL.

W przypadku stosowania na winach czerwonych lub rézowych istnieje duze ryzyko interakcji CELSTAB® z substancjami
barwigcymi potencjalnie prowadzacymi do powstawania zamglenia i / lub osadu. W winach rézowych zaleca sie
systematyczne testowanie krystalizacji (6 dni w temperaturze -4°C) przed uzyciem.
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