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Oficjalny preedstawiciel Laffort® w Polsce

Drozdze Zymaflore VL2 500
9

Producent: Laffort

Q'

wtni Czas wysyiki: 24 godziny - na magazynie
fr— Przeznaczenie: Wina biate
”'?;" Przeznaczenie: Wina rézowe
LAFFORT
Cena
141,52 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® VL2

Drozdze do delikatnych i czystych fermentowanych win w beczkach. Chardonnay, Viognier...

* Charakter Pof (-) (brak tworzenia fenolu winylowego), generujacy delikatny i czysty profil wina.
» Wysoka produkcja polisacharyddw.

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.


https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Kosher_Yeast.pdf

WYBOR SZCZEPU DROZDZY DLA ODMIANY CHARDONNAY?

ZYMAFLORE® ZYMAFLORE® ZYMAFLORE® ZYMAFLORE®
CX9 VL1 VL2
Réznorodna ekspresja (Cytryna, orzech laskowy, (mineralnos¢, owoce
migdaly,pleczony chleb) egzotyazne)
Produkcja estrow w(®) ceses
fermentacyjnych ) )
Intensywnos¢ aromatow soee eee seee seene
Intensywno$¢ na podniebieniu ERSS Croao G0 -
Zdolnoé¢ do osiggniecia FML Ml vee eoss Ml

Katalog produktéw Laffort 2020

Karta produktu ENG
Karta uwadniania drozdzy ENG
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_VL2.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
https://sellingo.pl

