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OENOLEES mannoproteiny 5
kg

Nr katalogowy: OENOLEES5

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 14 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Przeznaczenie: Wina białe
Przeznaczenie: Wina czerwone
Przeznaczenie: Wina różowe

Cena

1 137,55 PLN

Opis produktu

OENOLEES®

Specyficznie przygotowane ściany komórkowych drożdży z wysoką zawartością peptydu sapidowego (patent EP
1850682).
OENOLEES® przyczynia się do poprawy jakości organoleptycznej wina poprzez:
• Redukcja agresywnych doznań: działanie oczyszczające, które sprzyja eliminacji niektórych polifenoli
odpowiedzialnych za gorycz i cierpkość.
• Zwiększenie słodkich doznań: specyficzna frakcja peptydowa o wyjątkowo niskim progu percepcji (16 mg/L wobec 3
g/L dla sacharozy).
• Pomaga obniżyć poziom ochratoksyny A.

Dawkowanie: 20 - 40 g/hL.
OMRI: Dopuszczony do użytku w produkcji wina organicznego.

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
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Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczeństwa ENG

https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Oenolees.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Yeast_Derivated.pdf
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