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Oficjalny preedstawiciel Laffort® w Polsce

m MANNOSPARK 10.8 KG 10 L
mannoproteiny

T Nr katalogowy: MANNOSPARK10.8

MANNDS D'Urk Producent: Laffort

ray Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]

LAFFORT

Cena

3 988,58 PLN

Opis produktu

MANNOSPARK®

oy
(&2

Specyficzna mannoproteina sciany komérkowej drozdzy z Saccharomyces cerevisiae do stabilizacji winnej i
koloidalnej win musujacych.

Przyczynia sie do stabilizacji winianéw i koloidéw w winie.

Zachowuje musowanie niezaleznie od zastosowanej metody winifikacji.

Zachowuje $wiezos$¢ i owocowos¢ wina.

Nie wptywa na filtrowalnos¢ wina.

MANNOSPARK® jest preparatem ptynnym, gotowym do uzycia, o natychmiastowym dziataniu na wino.

Katalog produktéw Laffort 2020

Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG
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