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MANNOSTAB LIQUIDE 200
10.8 kg 10 L mannoproteiny

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 14 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Cena

4 084,73 PLN

Opis produktu

MANNOSTAB® LIQUIDE 200

Zawiera jedyną mannoproteinę naturalnie występującą w winach o zdolności do stabilizacji winianu potasu: MP40. Jest
on ekstrahowany enzymatycznie ze ściany komórkowej drożdży zgodnie z opatentowanym procesem (patent nr
2726284), który zachowuje i zapewnia zdolność MP40 do stabilizacji kamienia WINNEGO.

• Hamowanie krystalizacji soli dwuwinianu potasu.
• Zabieg organoleptycznie neutralny dla wina.
• Naturalny związek już obecny w winach.
• Stabilizuje białe, różowe i czerwone wina; wina niemusujące i musujące; wina filtrowane i niefiltrowane.
• Bez marnotrawstwa, bez wody i zużycia energii.
Dawkowanie: 50 - 150 mL/hL.
Dostępny w formie proszku na zamówienie, do produkcji win bez siarczynów.
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Katalog produktów Laffort 2020

Karta produktu ENG

Przewodnik Mannostab
Arkusz danych bezpieczeństwa ENG

https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Mannostab_Liquide_200.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/MANNOSTAB_NOTICE_EN.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Mannofeel.pdf
https://sellingo.pl

