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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

MANNOSTAB LIQUIDE 200
= 10.8 kg 10 L mannoproteiny

J Producent: Laffort
- ,
Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]
200
Etgb _ Cena
4 084,73 PLN

Opis produktu

MANNOSTAB® LIQUIDE 200

Zawiera jedyng mannoproteine naturalnie wystepujacg w winach o zdolnosci do stabilizacji winianu potasu: MP40. Jest
on ekstrahowany enzymatycznie ze Sciany komérkowej drozdzy zgodnie z opatentowanym procesem (patent nr
2726284), ktéry zachowuje i zapewnia zdolnos¢ MP40 do stabilizacji kamienia WINNEGO.

* Hamowanie krystalizacji soli dwuwinianu potasu.

* Zabieg organoleptycznie neutralny dla wina.

* Naturalny zwigzek juz obecny w winach.

* Stabilizuje biate, rézowe i czerwone wina; wina niemusujace i musujace; wina filtrowane i niefiltrowane.
* Bez marnotrawstwa, bez wody i zuzycia energii.

Dawkowanie: 50 - 150 mL/hL.

Dostepny w formie proszku na zaméwienie, do produkcji win bez siarczyndéw.
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DZIEKI SWOJE] KOMPETENC]I NA STABILIZACJE KOLOIDALNA DWUWINIANU POTASU, LAFFORT®
OFERUJE ROZWIAZANIE DOSTOSOWANE DO KAZDE] JAKOSCI | KATEGORIIWINA,
ABY OPTYMALIZOWAC PROCES.

Doskonate wina
Kategoria wina Szybko sprzedawane. Szybko sprzedawane. premium
(Minimum 6 miesiecy).

Waphi (mg/L) < 60 <60 <60
. MANNOSTAB®
@ ®
Zalecane dodanie POLYTARTRYL CELSTAB LIQUIDE 200
Zalecana dawka 10 g/hL 10 g/hL 50 - 150 mL/hL

Naturalna stabilizacja
Biate wina Bezposrednie zadawnie. Bezposrednie zadawnie. win czerwonych,
biatych i réZowych.

Ryzyko interakeji z
materiatermn barwiacym,
powstawaniem mgty lub

$rodka stracajacego.

Naturalna stabilizacja
win czerwonych,
biatych i réZowych.

Wina czerwone i rézowe Bezposrednie zadawnie.
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Karta produktu ENG

Przewodnik Mannostab
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG
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