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Oficjalny preedstawiciel Laffort® w Polsce

LAFAZYM PRESS 500 g

Enzym
E -
: Nr katalogowy: LAFAZYPREO.5
LAFAZYM® PRESS
N BARCITRGSL Producent: Laffort
~ = Czas wysyiki: 24 godziny - na magazynie

Cena

495,45 PLN

Opis produktu

LAFAZYM® PRESS
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Przeznaczony do ttoczenia czerwonych i biatych winogron w celu optymalizacji jakosci sokéw w produkcji w winach
biatych i rézowych.

 Oczyszczony mikrogranulowany preparat enzymoéw pektolitycznych bogatych w czynnosci wtérne.
* Oczyszczone z CE; niski PME, aby zachowa¢ aromatyczng finezje.

* Poprawia sok z samocieku i wydajnos¢ pierwszego ttoczenia (biata i réza).

* Zmniejsza dtugos¢ trwania i liczbe cykli prasowania.

» Poprawia klarowanie soku i filtrowaceje.

Dawkowanie: 20 - 50 g/tone.


https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
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Prabka kontrolna LAFATYM® PRESS

Wpbhyw zastosowania LA FAZYM ® PRESS na wydajnosci uzyskane
W sokU 7 moszazuw pordwnaniu do nieenzymaty Znego mosczu
kontrolnego. Oczywiste fest, 2a oprdcz znacznef oz czednoicl czasy
przetwarzania, fakost | objetose soku fest bardrief znaczgca, a ot
sokuz prasy (nizszef fakosci) zmnigfszona.

Katalog produktéw Laffort 2020

Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Lafazym_Press.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Lafazym_Press.pdf
https://sellingo.pl

