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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

LAFASE HE GRAND CRU 500
g Enzym

E %v"‘ﬁ:' Producent: Laffort

HE GRLEﬁEEJ CRU Czas wysyiki: 24 godziny - na magazynie
Wi BOUCE
s Cena
515,42 PLN

Opis produktu

LAFASE® HE GRAND CRU

Stworzony do tradycyjnych maceracji. Produkuje wina strukturalne bogate w kolory i w eleganckie taniny.

 Mikrogranulowane preparaty enzyméw pektolitycznych o aktywnosciach wtérnych.

 Oczyszczone z CE, aby zachowa¢ aromatyczna finezje win.

* Zwieksza zdolnos¢ do starzenia sie wina poprzez wspomaganie ekstrakcji stabilnych zwigzkéw fenolowych i
polisacharyddw.

» Zwieksza uczucie stodyczy i zmniejsza cierpko$¢ w winach poprzez ukierunkowana ekstrakcje polisacharydéw o
mniejszych rozmiarach (RGlII) i mniejszych polisacharydéw o wiekszych rozmiarach (PRAG).

 Zwieksza wydajnos¢ produkcji wina z samocieku.

* Utatwia klarowanie wina.

Dawkowanie: 3 - 5 g/100 kg winogron.


https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf

Poréwnanie Srednich stopni
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Kontrola  |AFASE®  AFASE®
zapomocaCS  HEGC  HEGC+ MPF

Enzym: LAFASE® HE GRAND CRU z i bez C5: Cold Soaking-
zimna maceragja. Cabernet Sauvignon

Katalog produktéw Laffort 2020

Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczehstwa ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Lafase_HE_Grand_Cru.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Lafase_HE_Grand_Cru.pdf
https://sellingo.pl

