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Oficjalny preedstawiciel Laffort® w Polsce

Kwas cytrynowy ACIDE
CITRIQUE 1 kg

\6/ Nr katalogowy: AC1
"":'DE‘:!_TR'QUE Czas wysyiki: 24 godziny - na magazynie

Przeznaczenie: Cydry
Przeznaczenie: Organiczne
LAFFORT

Cena

59,72 PLN

Opis produktu

KWAS CYTRYNOWY - ACIDE CITRIQUE

Srodek kompleksujacy zelazo (ogranicza ryzyko niestabilnosci wywotanej przez zelazo). Uczestniczy w przywracaniu
rownowagi kwasowej w winach.

Dawkowanie: skonsultowac¢ z enologiem, 10 - 50 g/hL


https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf

zakwaszania moszczéw i win
Kwas octowy

K i i : '
was winowy Mlekowy: miekka, zréwnowazona.

Kwas cytrynowy Winowy: Zywy, natychmiastowy.
Kwas jabtkowy Jabtkowy: ostry, mniej bezposredni.

Kwas mlekowy

Intensywnaost kwasu

Trwatose

Katalog produktéw Laffort 2020

Karta produktu ENG
Karta bezpieczenstwa ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FT_EN_Citric_Acid_Laffort.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Citric_Acid_Laffort.pdf
https://sellingo.pl

