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ICHTYOCOLLE 250 g

Nr katalogowy: ICH0.25

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 14 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Cena

165,46 PLN

Opis produktu

ICHTYOCOLL 250g

ICHTYOCOLLE to środek klarujący na bazie ryb, dostosowany do wysokiej jakości klarowania i oczyszczania
win białych i różowych. Przywraca wysoką klarowność organoleptyczną i nadaje niezwykły blask winom
poddanym obróbce.

ICHTYOCOLLE jest wyjątkowo czystym proszkiem, odwodnionym przez liofilizację, która zachowuje jego naturalne
składniki.
ICHTYOCOLLE jest preparatem zawierającym kwas cytrynowy, który ułatwia rozpuszczanie w wodzie podczas wdrażania.
ICHTYOCOLLE nadaje się do uzdatniania innych napojów (piwo, cydr...).

 

WARUNKI ENOLOGICZNE

- ICHTYOCOLLE wywołuje flokulację z bardzo drobnymi elementami tworząc cząstki
w zawiesinie, które bardzo wolno się osadzają. Zaleca się przestrzeganie 2-3 tygodniowego okresu przed rozlewaniem,
aby ograniczyć efekt zatykania.
- Redukuje nadmierne rafinowanie.
- Połączenie ICHTYOCOLLE z SILIGEL® poprawia sedymentację osadu.

DAWKOWANIE

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf


Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

- Dawki lecznicze są wcześniej określone na podstawie badań laboratoryjnych.
Zalecane dawki ICHTYOCOLLE można określić w następujący sposób:
0,5 do 1,5 g/hL ekwiwalentu suchej masy (50 do 150 mL/hL przygotowanego roztworu).

 

Karta produktu ENG
Karta bezpieczeń stwa ENG
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