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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

OVOCLARYL 1 kg biatko

Nr katalogowy: ALBP1

?6' Producent: Laffort
OVOCLARYL .
ot Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]
> Cena
LAFFORT
256,74 PLN

Opis produktu
OVOCLARYL 1kg

Srodek klarujacy, ktory jest szczegélnie przystosowany do redukcji i harmonizacji nadmiaru frakcji
polifenolowych w winach czerwonych.

OVOCLARYL jest wysokiej jakosci produktem otrzymywanym z pasteryzowanej $wiezej albuminy (biatka jaj kurzych),
prezentowanym w formie proszku do rozpylania. Preparat ten posiada wszystkie techniczne zalety Swiezego biatka jaj,
ktére jest uzywane do obrébki wysokiej jakosci win czerwonych nadajgcych sie do lezakowania.

WARUNKI ENOLOGICZNE

- Wina czerwone poddane dziataniu enzyméw bedg tatwiejsze do sklarowania, szczegdlnie te z frakcji prasowych.
DAWKOWANIE

[ ]
Dawkowanie jest wczesniej okreslone na podstawie badan laboratoryjnych. 6 do 10 g/hL
(4 g OVOCLARYL odpowiada 1 swiezemu biatku jaja).
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