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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

Drozdze Zymaflore Omega
LT 500 g

Nr katalogowy: OMEGA-0.5

@

DﬁEEA Producent: Laffort
Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]
> Przeznaczenie: Wina biate
LAFFORT

Przeznaczenie: Wina czerwone
Przeznaczenie: Wina rézowe

Cena

313,89 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE OMEGA""

Drozdze niesacharomyces (Lachancea thermotolerans) do BlOkwaszenia wina.

ZYMAFLORE® OMEGA" jest szczepem powstatym w wyniku masowej selekcji gatunku Lachancea thermotolerans,
wyselekcjonowanym ze wzgledu na jego zdolnos¢ do przeksztatcania czesci cukru zawartego w moszczu w kwas L-
mlekowy.

Goracy klimat moze powodowad, ze winogrona majg niewystarczajacg kwasowos¢, co szkodzi jakosci produkowanych
win. ZYMAFLORE® OMEGA" to mikrobiologiczne rozwigzanie do BlOkwaszenia win, pozwalajgce uzyskac $wiezo$¢ i
rownowage.

Zastosowanie ZYMAFLORE® OMEGALT pozwala na:

e Zwiekszenie kwasowosci catkowite;.
e Obnizenie pH.
e Obnizenie zawartosci alkoholu w produkowanych winach poprzez przeksztatcenie cukréw fermentujgcych w
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kwas, a nie w etanol.

DAWKOWANIE

Zalecana dawka: 20 - 40 g/hL

- W inokulacji sekwencyjnej: 20 - 40 g/hL
- W koinokulacji: 30 - 40 g/hL

Katalog produktéw Laffort 2020

Karta produktu ENG
Karta uwadniania drozdzy ENG
Arkusz danych bezpieczehstwa ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl
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