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QUERTANIN Q1 250 g tanina

Nr katalogowy: QUERT/Q1-0.25

Producent: Laffort

Czas wysyłki: 24 godziny - na magazynie

Cena

732,28 PLN

Opis produktu

QUERTANIN® Q1 250g

 

Taniny elagowe o jakości drewna klepkowego, pozyskiwane z twardzieli dębu francuskiego i
amerykańskiego. Do stosowania po winifikacji w winach czerwonych, różowych i białych.

QUERTANIN® Q1 to preparat garbników elagowych stosowany w procesie dojrzewania, który oddziałuje na strukturę
taninową i przyczynia się do równowagi w winach.

Reguluje zjawiska redoks podczas dojrzewania w beczkach lub mikrotlenowania.
Odtwarza w używanych beczkach środowisko bogate w garbniki elagowe, identyczne z tym, które występuje w nowym
dębie.
Ułatwia klarowanie.

 

DAWKOWANIE

Kodeks enologiczny stanowi, że taniny "nie mogą zmieniać właściwości zapachowych i barwy wina".
Wskaźniki dozowania różnią się zatem w zależności od matrycy wina i są określane po przeprowadzeniu prób.

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf


Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

Zachowanie świeżości aromatycznej w winach białych i różowych: 2 - 5 g/hL (20 - 50 ppm).
- Starzenie się win czerwonych: 5 - 10 g/hL (50 - 100 ppm)
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https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Quertanin_Q1.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Tannins_Laffort.pdf
https://sellingo.pl

