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Drożdże Zymaflore XAROM
15g na 50 litrów wina

Nr katalogowy: XAROM-0.015

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 7 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Przeznaczenie: Cydry
Przeznaczenie: Organiczne
Przeznaczenie: Wina białe
Przeznaczenie: Wina różowe

Cena

14,00 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® XAROM

Drożdże Saccharomyces Cerevisiae do win różowych i białych o bardzo wysokiej intensywności aromatycznej.

Szczep powstały w wyniku hodowli umożliwiającej intensywną produkcję aromatów fermentacyjnych, amylowych
(słodycze, żółte owoce, truskawki, ananasy)
Duża moc aromatyczna utrzymująca się w czasie.

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.
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