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Drożdże ZYMAFLORE ROSE
100g

Nr katalogowy: ROSE-0.01

Producent: Laffort

Czas wysyłki: 24 godziny - w magazynie

Przeznaczenie: Wina różowe

Cena

39,00 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® ROSÉ

Nuty przyprawowe i owocowe.

Doskonały szczep do produkcji win różowych o owocowym charakterze, szczególnie gdy są one wytwarzane z
winogron o niskim potencjale aromatycznym.
POF negatywny charakter (brak tworzenia się winylowych fenoli), co skutkuje delikatnym i czystym profilem
aromatycznym.
Duża zdolność do implantacji i szybkość fermentacji.
Wytwarza wysoki poziom aromatów fermentacyjnych.

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.

 

 

https://skleplaffort.pl
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https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Kosher_Yeast.pdf
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https://laffort.com/wp-content/uploads/Catalogues/Catalogue_PO_2022_BD.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Actiflore_Rose.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
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