https://skleplaffort.pl

694545807
skleplaffort.pl winnicaiwino@gmail.com

Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

Drozdze Zymaflore ®
XOrigin 1009

Nr katalogowy: XORIGIN-0.01

L=
I:-'Hnmn' Producent: Laffort
XORIGIN
- 2= Czas wysytki: 24 godziny - w magazynie
>

LAFFORT Przeznaczenie: Cydry

Przeznaczenie: Organiczne
Przeznaczenie: Wina biate

Cena

44,00 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® XORIGIN

Saccharomyces cerevisiae drozdze wyselekcjonowane do win dobrze
zbalnsowanych i ztozonych, z zachowaniem typowego charakteru odmian
winorosli i siedliska.

Opakowanie: 100g

ZYMAFLORE® XORIGIN dodaje gtadkosci i aromatycznej finezji. Niska
produkcja SO2 sprawia, ze szczegdlnie nadaje sie do produkcji win, ktérych
gtéwnym celem jest kontrola niskiego poziomu siarczanéw. Niska produkcja
kwasowosci lotnej oraz charakter POF(-) pozwalajg na produkcje win o duzej
czystosci aromatycznej.
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