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Drożdże Zymaflore XPURE
100g

Nr katalogowy: XPURE-0.01

Producent: Laffort

Czas wysyłki: 24 godziny - w magazynie

Przeznaczenie: Wina czerwone

Cena

44,00 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® XPURE

Drożdże do win czerwonych odmianowych. Zwiększają czystość aromatyczną. Marechal Foch, Rondo...

Niska produkcja SO2: nadaje się do winifikacji z obniżonym poziomem siarczynów.
Niska produkcja kwasowości lotnej. 
ZYMAFLORE® XPURE nadaje się do produkcji win czerwonych, aby w pełni oddać aromatyczną finezję i potencjał
winogron.
Zmniejsza postrzeganie charakteru warzywnego.
Sprzyja ekspresji ciemnych owoców i aromatycznej świeżości.
Pozwala na produkcję win o dużej jędrności w ustach i słodyczy na podniebieniu
Doskonała zdolność do fermentacji.

Dawkowanie: 15 - 30 g/hL.

 

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Kosher_Yeast.pdf


Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

 

 

 

Katalog produktów Laffort 2023

 

Karta produktu ENG
Karta uwadniania drożdży ENG
Arkusz danych bezpieczeństwa ENG

https://laffort.com/wp-content/uploads/Catalogues/Catalogue_PO_2022_BD.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_Xpure.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
https://sellingo.pl

