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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

Drozdze Zymaflore Khio
100g

® Nr katalogowy: KHIO-0.01

K:Fﬁa.m Producent: Laffort
e e Czas wysytki: do 7 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]
> Przeznaczenie: Organiczne

LAFFOIRT
Przeznaczenie: Wina biate

Przeznaczenie: Wina musujgce
Przeznaczenie: Wina rézowe

Cena

88,00 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE KHIO

=y

Non-saccharomyces drozdze z gatunku Metschnikowia pulcherrima do
BlOochrony moszczu biatego i r6zowego oraz winogron w fazie wstepnej
fermentacji w niskich temperaturach.

ZYMAFLORE® KHIOMP jest wynikiem masowej selekcji sposrdd flory winogron i
moszczu podczas fermentacji na zimno. Szczep ten charakteryzuje sie zdolnoscig
do utrzymania populacji przez kilka dni w bardzo niskiej temperaturze.

Ze wzgledu na bardzo niskg zdolnos$¢ fermentacyjng ZYMAFLORE® KHIOMP
pozwala na BlOochrone zbioréw lub moszczu przed przewaga potencjalnie
niepozadanych mikroorganizmdéw rodzimych.

DAWKOWANIE: 2-5g/hL, 5g/hL gdy temperatura jest mniejsza niz 4 stopnie C.
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Katalog produktéw Laffort 2020

Karta produktu ENG
Karta uwadniania drozdzy ENG
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_Khio.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
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