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Drożdże Zymaflore Khio
100g

Nr katalogowy: KHIO-0.01

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 7 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Przeznaczenie: Organiczne
Przeznaczenie: Wina białe
Przeznaczenie: Wina musujące
Przeznaczenie: Wina różowe

Cena

88,00 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE KHIO

Non-saccharomyces drożdże z gatunku Metschnikowia pulcherrima do
BIOochrony moszczu białego i różowego oraz winogron w fazie wstępnej
fermentacji w niskich temperaturach.

ZYMAFLORE® KHIOMP jest wynikiem masowej selekcji spośród flory winogron i
moszczu podczas fermentacji na zimno. Szczep ten charakteryzuje się zdolnością
do utrzymania populacji przez kilka dni w bardzo niskiej temperaturze.
Ze względu na bardzo niską zdolność fermentacyjną ZYMAFLORE® KHIOMP
pozwala na BIOochronę zbiorów lub moszczu przed przewagą potencjalnie
niepożądanych mikroorganizmów rodzimych.

 

DAWKOWANIE: 2-5g/hL, 5g/hL gdy temperatura jest mniejsza niż 4 stopnie C.

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
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https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_Khio.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
https://sellingo.pl

