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Drożdże Zymaflore X16 100g

Nr katalogowy: X16.001

Producent: Laffort

Czas wysyłki: do 7 dni roboczych [NA ZAMÓWIENIE]

Przeznaczenie: Cydry
Przeznaczenie: Organiczne
Przeznaczenie: Wina białe
Przeznaczenie: Wina różowe

Cena

44,00 PLN

Opis produktu

ZYMAFLORE® X16

Drożdże do nowoczesnych i aromatycznych białych i różowych win. Chardonnay, Viognier, Pinot Gris,
Chenin Blanc i Rosé...

• Bardzo silna fermentacja.
• Wysoka produkcja aromatów (brzoskwinia, białe kwiaty, owoce pestkowe).
• Charakter Pof (-) (brak tworzenia fenolu winylowego), generujący delikatny i czysty profil wina.
• Niska produkcja H2S.

Dawkowanie: 20 - 30 g/hL.

 

Składniki: drożdże, E491

https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Kosher_Yeast.pdf


Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

 * Dodatek - substancja niezbędna do wymienienia w wykazie składników.

** Alergen - substancja niezbędna do wymienienia ORAZ wyróżnienia w wykazie składników produktu. Jeżeli używamy
etykiety elektronicznej, konieczne jest wymienienie tego składnika jako alergenu na etykiecie fizycznej.

Reszta składników to substancje pomocnicze, których nie trzeba podawać w wykazie składników produktu (chyba, że
określono inaczej).

 

 

 

 

Katalog produktów Laffort 2020

Karta produktu ENG
Karta uwadniania drożdży ENG
Arkusz danych bezpieczeństwa ENG

https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Zymaflore_X16.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Protocols/PCOL_EN_Rehydratation_Levures.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Actiflore_Zymaflore_Yeasts.pdf
https://sellingo.pl

