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Oficjalny preedstawiciel Laffort® w Polsce

QUERTANIN Q2 250 g tanina

Nr katalogowy: QUERT/Q2-0.25

-‘ Producent: Laffort

QUERTANIN®
= o [ Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]

> l Cena

592,64 PLN

Opis produktu

QUERTANIN® Q2
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o)

Elagitaniny klepkowe pozyskiwane z twardzieli debu amerykanskiego do
lezakowania win biatych, czerwonych i rézowych.

Opracowany przy uzyciu innowacyjnego procesu ekstrakcji, QUERTANIN® Q2
posiada wszystkie cechy debu amerykanskiego. QUERTANIN® Q2 dziata na
strukture tanin i przyczynia sie do réwnowagi win poprzez regulacje zjawisk redox
i odtworzenie medium bogatego w elagitaniny identyczne jak w nowej beczce.

QUERTANIN® Q2 to stosowany w procesie starzenia preparat z tanin elagicznych, ktéry dziata na strukture tanin i
przyczynia sie do

réwnowagi w winach.

* Reguluje zjawiska redox podczas starzenia beczki lub mikrooksygenacji.

* Odtwarza Srodowisko bogate w taniny elagiczne w zuzytych beczkach, identyczne jak w nowym debie.
 Utatwia klarowanie.
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» Zachowanie aromatycznej $wiezosci w winach biatych i rézowych: 2 - 5 g/hL.
* Dojrzewanie win czerwonych: 5-10 g/hL
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Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://drive.google.com/file/d/1dANWwmF-otPMZ8IdipBI5tst9fBHzJtP/view?usp=sharing
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Quertanin_Q2.pdf
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