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Oficjainy preedstawiciel Laffort® w Palsce

OENOLEES MP
mannoproteiny 1 kg

;LT. Producent: Laffort
OENOLEES® MP Czas wysytki: do 14 dni roboczych [NA ZAMOWIENIE]
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- £ Przeznaczenie: Wina biate
Przeznaczenie: Wina czerwone
LAFFORT Przeznaczenie: Wina rézowe

Cena

738,41 PLN

Opis produktu

OENOLEES® MP

Ekstrakt ze scian komérkowych drozdzy (mannoproteiny) bogaty w peptyd sapidowy (patent EP 1850682) i
polisacharydy.

* Przyczynia sie do zwiekszenia wrazenia stodyczy w winach (czerwone i biate).
* Pozwala producentowi wina na lepsze zréwnowazenie kwasowosci i goryczy.
* Moze by¢ uzywany tuz przed butelkowaniem.

Dawkowanie: 10 - 30 g/hL.

OENOLEES® i OENOLEES® MP to produkty enologiczne uzyskiwane z naturalnych sktadnikdéw wystepujgcych w winie i
otrzymywane przy uzyciu innowacyjnych i opatentowanych proceséw produkcyjnych. Produkty te torujg droge nowemu
rodzajowi enologii: bardziej naturalnemu, bardziej specyficznemu, przy jednoczesnym wzmacnianiu i zachowaniu
integralnosci wina.


https://skleplaffort.pl
mailto:winnicaiwino@gmail.com
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_BIO_NOP_Product_List.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Ecocert.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/Certificats/C_EN_Vegan_Certificate.pdf
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5 601 Stezenie w  Hspl2  (pochodzenie  peptydéw
_g odpowiedzialnych za postrzeganie stodyczy w winie)
S 40 w réinych produktach o réwnowainym zastosowaniu
= standaryzowane wedtug najbardziej skoncentrowanego
3 produktuw 100%.

g

[=8

ES

N .

OENOLEES® MP D E F G

o

Katalog produktédw Laffort 2023

Karta produktu ENG
Arkusz danych bezpieczenstwa ENG

Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl


https://laffort.com/wp-content/uploads/Catalogues/Catalogue_PO_2022_BD.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FP/FP_EN_Oenolees_MP.pdf
https://laffort.com/wp-content/uploads/FDS/FDS_EN_Oenolees_MP.pdf
https://sellingo.pl

